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 .د عطيه عبد الفتاح السيد ياسينا تحكيم:
 .د السيد إبراهيم يوسفا  

 

 

 كون منزوع الدهن والمحمل الالريولوجية و الحسية لرجيع , الخصائص الوظيفية
 البسكويت صناعة كبديل لمدهن في انزيميا  

]556[ 
 -عبد الفتاح عبد الكريم عبد الفتاح  -ماجدة حبيب علام  -احمد حسن مدكور

 ياسر فكري محمد كشك 
 مصر -القاهرة  -11211حدائق شبرا   86صندوق بريد  –جامعة عين شمس  -كمية الزراعة  - قسم عموم الأغذية

 
 

الكون منزوع الدهن، القدرة رجيع  :الكممات الدالة
الاستحلابية، القـــــــــــدرة عمى تكوين الرغـــــوة، تقييم 

 الخصائص الحسيه لمبسكويت
 

 زــــــــــــــــالموجـ
  

تم تحضير رجيع الكون منزوع الدهن ورجيع الكون  
التركيب ودراسة منزوع الدهن المعامل بإنزيم التربسين 

الاتباط بالماء والزيت، الكميائي، القدرة عمي 
 القدرة عمي تكوين الرغوة ،ةـــــــالخصائص الاستحلابي

از ـــــاء الخمط بجهـــــــالبروتين اثنكذلك خصائص و 
مبسكويت المعد لة ـــــالحسي الصفاتو  الفارينوجراف

باستخدام كل من رجيع الكون منزوع الدهن ورجيع 

سين كبدائل المعامل بإنزيم الترب الكون منزوع الدهن
عينات ارتفاع محتوي  لوحظ. وقد في البسكويت لمدهون

في نسبة البروتين والالياف الخام.  المواد محل الدراسة
وجد ان رجيع الكون منزوع الدهن المعامل بإنزيم  كما

كذلك ، 1.1التربسين له معامل ارتباط بالماء والزيت 
كان لكل من رجيع الكون منزوع الدهن و رجيع الكون 
منزوع الدهن المعامل بإنزيم التربسين القدرة عمي زيادة 
القدرة الاستحلابية وتكوين الرغوة في أنظمة الكازين 

. كما سجمت عينات والبيومين البيض عمي الترتيب
% من بدائل  01الي  11البسكويت المحتوية عمي 

الدهون قبولًا فيما يتعمق بالتقيم الحسي مع عدم وجود 
 مقارنة بالعينة الضابطة.فروق معنوية بال

 
 
 
 

 


