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 للعلـــوم الزراعيـــة
 رةـ، القاه جامعة عين شمس

 2015، 570-563 (،2) دد(، ع23)جلدم

 

 اـــــد مهنـــــنبيل محمأ.د تحكيم: 

 زكريا محمد رزق حسنأ.د 

 

 

 بنكهات مختلفة الجبن القريشفى تصنيع الموالح عصير استخدام 
]41[ 

 بو العنينألهام إ - حمد صقرأهناء سيد  - لمياء فتحى النوسانى
 مصر - الجيزة – الزراعةوزارة  - مركز البحوث الزراعية -معهد بحوث الانتاج الحيوانى 

 

 

 

 قريشالالحمضيات، وجبن  الكلمات الدالة:
 

 زــالموجـ
 

للنبن اع  الجنبن القنريش   نن قرينم ت منر يصننتم ت

 (Y)فقن  اليوجنورت  ال الي من الدسم باست دام بنادء  

 مركننن أو  نننن قرينننم التحمننني  المباانننر باسنننت دام 

أو الليمنو   (G)، والجريب فنروت (O) صير البرتقال  

(L) أو بمننننن يا منننننن الت منننننر والتحمننننني  المباانننننر .

أوضنننحل النتنننااا  .YLو YO ،YGبالعصننناار الم تل ننن  

( منن الجنبن 29,17) أ لن  تصناف تحصل  ليهنا أ  مال

، 27,93. ويلين   YLالمعاملن  كنا  فن  القريش الطناز  

بينمننا كننا  ا ننل  L  ،YO ،Oلكننل مننن  ٪26,13و 27,51

 ننننيم ارتبطننننل . Y (21,26 ٪)تصنننناف  فنننن  المعاملنننن  

التننننننننن  المقابلنننننننن  و Cبقننننننننيم فيتننننننننامين  التصنننننننناف  

جنم   100مجم/ 0,33و 7,50، 6,35، 7,33، 6,5 كانل

  ل  التوالي .

 فن  نسنب   لن  زيناد إ  م تل العصاار الست دام إدء أ

 نننن الجنننبن المصننننع فننن  الجنننبن الطننناز  الحموضننن  

سنننت دام البنننادء  والعصننناار وكنننا  الجنننبن المصننننع إب

 . لهم ف  نسب  الحموض  أست دام البادء  فق  إب

 تنننت رت ال نننواو الريولوجيننن  فننن  الجنننبن الطننناز  

تدرجيا الجوامند الصنلب ،  تزاد بالمعاملات المست دم .

، فنني حننين FRIو SN/TNالحموضنن ، البننروتين الكلنني، 

خلال   Cتنا ص محتوء الجبن ف  محتواها من فيتامين 

 ت  ين جميع  ينات الجبن في الثلاج .

أ  اسنت دام  صنير البرتقنال الحسن   تقييم الوضح أ

خنواو ا طل أفضنل بادء  اليوجورت أو الليمو  مع 

الجننبن القننريش الطنناز  مننع أ لنن  النندرجات حسنني  فنن   

 فضلا  ن نكه  الجبن.للقوام والتركيب 

 

 

 

 

 

 


