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 زــالموجـ

 

إن إعادة الإستخدام الآمن لمياه الصرف في 

الزراعة هو هدف منشود في العديد من بلدان المناطق 

القاحلة.تم التحقق من إمكانية استخدام المياه الرمادية 

نباتات .تم رى كمصدر بديل لري محاصيل الخضر

والكنتالوب بالتنقيط بكل من مياه النيل  بسلةالطماطم وال

العذبة والمياه الرمادية للوصول إلى التأثير على الإنتاج 

 .المحصولى والمخاطر البيئية والصحية المرتبطة بذلك

 هأشارت الخصائص البيولوجية لمصدرى الميا

المستخدمة بوضوح الى أن المياه الرمادية كانت اعلى 

أظهرت نباتات  .بكتيريبدرجة كبيرة في المحتوى ال

عندما رويت بمياه  شكل معنويمحصولا أعلى ب بسلةال

أعطت التى النيل العذبة عكس نباتات الطماطم 

. محصولا أعلى معنويا عندما رويت بالمياه الرمادية

عموما.  متباينةأظهرت نباتات الكنتالوب نتائج كما 

ن تعداد البكتريا فى النباتات المروية فإبصفة عامة 

الرمادية غير المعالجة كان اعلى مقارنة  هالمياب

النيل وذلك فى كل انواع الخضر  هبالنباتات المروية بميا

المختبرة. كانت نسب الزيادة فى البكتريا فى نباتات 

، %28الرمادية غير المعالجة  هالخضر المروية بالميا

، الطماطم، الكنتالوب لنباتات البسلة %41,4و 34,6%

للمحتوى على الانسجة الخارجية )كمتوسط عام 

ومن غير المتوقع فإن  والداخلية للثمار(، على التوالى.

الأجزاء الداخلية من ثمار الطماطم وبذور البسلة 

أحتوت على أعلى عدد من البكتيريا وذلك مقارنة 

النيل  هبالموجود على السطح الخارجى سواء رويت بميا

ن الرى إشكل عام فوبالرمادية غير المعالجة.  هأو بالميا

بالمياه الرمادية زاد المحتوى البكتيرى للتربة بنسبة 

في حين ارتفع المحتوى عند الرى بمياه النيل  15٪

بالإضافة إلى  .عند نهاية التجربة ٪13العذبة بنسبة 

بالمياه الرمادية زاد المحتوى من إجمالي  الرىذلك، 

رى فى حين ارتفع عند ال ٪52بكتريا القولون بنسبة 

أشارت نتائج هذه  .٪30بنسبة  هبمياه النيل العذب

الدراسة إلى أن المياه الرمادية غير المعالجة لايجب أن 

مصدر بديل لري المحاصيل المأكولة وخاصة  تعتبر

الرمادية فى  هثير الإيجابى للمياأمحاصيل الخضر. الت

نباتات الطماطم من خلال إعطاء محصول أعلى 

الكشف عن التعداد الهائل للتلوث  بعد همعنويا لاقيمة ل

إعتماد عدة أحتياطات للحد  جبالبكتيرى على الثمار. ي

من المخاطر الصحية والبيئية المرتبطة بإعادة استخدام 

 .المياه الرمادية فى رى محاصيل الخضر

 


