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ستخدام مجموعه من التوابل بتركيزات مختلفه إتم 

ختيار مخلوط إولقد تم  لتحضير مخاليط لعينات كارى.

بالمقارنه  ةفضل خواص حسيأظهر أذى ـارى الـالك

ضافه إده متبلات وذلك بـع لتحضير ةـقياسي ةبعين

مجفف الوم ـالثلى البصل وإضافه لإل باـبعض التواب

. ولقد تم  ةـالمطلوب ةـول على النكهـوذلك للحص

ظهر أبالمتبل الذى  ةـات الخاصـتينجاستخلاص الرإ

ه على ماده ـي ذلك تحميلـوتل ةـج حسيـفضل نتائأ

 %10وي علي ــى يحتــول مائــ)محل ةـحامل

للحصول على متبل  ةمالتوديكسترين( وتم تجفيد العين

 سهل التداول .

ارى والمتبلات ـات الكـاب مساهمه عينـستم ح

ظهرت أولقد  ةللنكه ةالمميز ةللخواص الحسي ةبالنسب

ن المركبات أازى الكروماتوجرافى ـنتائج التحليل الغ

ن أفى حين  ةسبايسى هى السائدإ ةـعن نكه ةالمسئول

كان لها تركيز  ةالحريف ةعن النكه ةالمركبات المسئول

ن أكما أظهرت النتائج .  اريــوط الكـاقل فى مخل

د في الزيت الطيار ـو السائـمركب البيتاكاريوفلين ه

عزي التغير أللمتبل يليه دلتا كارين وتيورمونين. ولقد 

ارة في الزيت ـات الطيـي والكيفي في المركبـالكم

ل بين هذه ـإلى التداخ ةة المجفدـالمستخلص من العين

 .ةالحامل ةالمركبات والماد

 
 


